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Antalya Turizm Fuari 2025’te Yerimizi Aldik!

www.gastrobluecheckapp.com

Bu yil Antalya Tourism Fair'de yer alan GastroBlue, U¢ giin
boyunca sektdr profesyonellerine dijital ddntstimiin sahadaki
gergek karsiigini goésterdi.

Start-Up Zone’daki etkilesimli sunumlar, yatinmei bulusmalari ve
uyqgulamali demo alanlariyla, gida glivenligi teknolojilerinin

gelecedi bir kez daha sahneye tasind.

Yeni Pusula: Yesil Taksonomi . >
Avrupa Birligi'nin éncudliginde sekillenen Yesil Taksonomi,
sermayenin yonunud yeniden tanimliyor.
Artik yalnizca karlilik degil, cevresel etki de yatirmin
degerini belirliyor.
Tark turizmi igin bu déntstm, finansman, rekabet ve
strdurdlebilir blytmede yeni bir ¢cagin baglangicl.
C\. M\




EDITORYAL

Bizlerden sizlere 6zel bir mesaij!

ATF 2025 INOVASYON SAHNESINDE!

Uluslararasi Antalya Turizm Fuari’'nda

Start-Up Zone'da Yerimizi Aldik!

TATLI BiR TEHLIKE:

Balkabaginin Gériinmeyen Yiizii

PUSULAYI YENIDEN AYARLAMAK:

Yesil Taksonomi

MAVI EKSILIYOR:
Mavi Eksilirken;, Tiirkiye, kuraklikla pengelesiyor!

YENI NESIL RAPORLAMA.:

BORDRONUN ARKASINDAKI
INSANLAR

Isgiiciiniin Genigleyen Tanimu.

URUNLER:
|ZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue iiriinleri ile tanigin!
iLETi§iM BiLGILERI

GastroBlue'ya ulagin!
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EDITORYAL

GastroBlue olarak, Temmuz 2022'de Dublin’de attigimiz ilk adimla, restoran ve otelcilik
sektérlerinde dijital d6nUsuimun parg¢asi olma yolculuguna basladik. Gida givenligi,
kalite kontrolU ve operasyon ydnetimini bir araya getirerek, isletmelerin daha verimli,
daha izlenebilir ve daha surdurdlebilir hale gelmesi icin ¢alisiyoruz.

GastroBlue Check App,
GastroBlue Form Flow ve
GastroBlue Thermometer Tracking

ile sundugumuz entegre ¢ézUmler, yalnizca teknolojik degil, ayni zamanda stratejik bir
dénusumuU temsil ediyor.

Bu dénUsumde sizinle birlikte yol almak, sektére birlikte ybn vermek ve gelecegi birlikte
sekillendirmek bizler icin bir ayricalik. Hep birlikte, dijitallesen bir dUnyada gida guvenligi
ve operasyonel mukemmeliyetin ¢itasini yukari tagiyor, GastroBlue’nun gelisimini,
yenilikgi Uronlerimizi ve sektérde biraktigimiz dijital izi takip edebilmeniz icin Blue Jurnal’i
sizlerle bulugturmanin heyecanini yagiyoruz.

GastroBlue’nun gelisim ve UrUnlerimizdeki yenilikleri yakindan takip edebilmeniz ve izimizi
surebilmeniz icin sizlere Blue Jurnal’i iletmekten buyUk memnuniyet duyuyoruz!

Form
Flow

by GastroBlue

Q"W%géz& S

YAYIN EKiBI by GastroBlue

Thermometer
Tracking

by GastroBlue
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inovasyon Sahnesinde: Antalya
Turizm Fuari 2025’te Yerimizi Aldik!

Duazenleyen: Ece Yilmaz Kabakci

A A INTERNATIONAL

ANTALYA

= TOURISM FAIR




[novasyon
Sahnesinde: 2™

22-24 Ekim 2025 tarihleri
arasinda ANFAS Antalya Fuar ve
Kongre Merkezi'nde
gercgeklestirilen Antalya Turizm
Fuari (ATF’25), bu yil “Start-Up
Zone & DemoDay” bélimuyle
turizm teknolojilerine adeta yeni
bir sahne sundu. Antalya OSB
Teknopark ve ITU Ari Teknopark
isbirligi ile; fuar alaninda ayrilmig
adada biz de, sektdérin
gelecegini sekillendiren bu

alanda segilmig girigimler

arasinda yer alma ayricaligini

yasadik.

Uc giin boyunca stiren fuar
ANTALYA 0Sb kapsaminda, Start-Up Zone
TF”‘ GDI\RK katihmcilarina, katihm hakki tanindi.
. 23 Ekim Persembe qunu
dizenlenen DemoDay etkinliginde
ise yatirimcilara ve fuar
katihmcilarina ézel bir sunum
gercgeklestirerek; GastroBlue
modullerimizin turizm
teknolojilerindeki yenilikgi
yaklagsimini, ¢6zUum 6énerilerini ve

gelecek vizyonumuzu paylastik.

WWW.gastro checkapp.com
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Stand alonimizda yer alan demo ekranlari, etkilesimli igerikler ve ekip
Uyelerimizin birebir anlatimlari, ile diger ziyaretgilerle dinamik bir iletisim kuruldu.
Ug gtin boyunca hem yatirimeilar hem de teknolojiye ilgi duyan profesyonellerle
birebir temasa gecildi; geri bildirimler ve igbirligi énerileri, SGnimuzdeki dénem
stratejilerimiz agisindan degerli bir yol haritasi olugturdu.

checkapp.com



Fuar sUresince Start-Up Zone alaninda 6ne c¢ikan temalar; turizm  teknolojilerinin

gelecegine yon verecek basliklara odaklanyordu. Yatirimeilarin en fazla ilgi gésterdigi
konular arasinda akilll destinasyon ydnetimi, strddrdlebilir turizon ¢éztmleri ve dijital
dénlstim uygulomalari 6n plana ¢iktl. Geleneksel “deniz-kum-gunes” odakli turizm
anlayisinin, teknoloji ve surdurdlebilirlik ekseninde sekillenen yeni bir vizyona dogru
evrimeye bagladigl dikkat c¢ekti. Ziyaretgilerin ise &zellikle uygulama  kolaylgt,
Olceklenebilir ¢6zUm yapilari ve yatirrm geri ddnust gibi  kriterlere  odaklonmasi;

sektorin yenilige acik ve pragmatik bir déntstm surecine girdigini gésterdi.

Bu U¢ qgunlik yogun fuar ddéneminin ardindan, yatinmci gérisleri ve sektorel
yonlendirmeler  dogrultusunda moddllerimizi  doha da gelistirmeye, ortaklik
potansiyellerini olgunlastirmaya odaklaniyoruz. ATF25, bizim igin yalnizca bir fuar dedgil;
GastroBlue'nin  turizm teknolojilerindeki vizyonunu sahada gortntr kilan bir kirlma

noktasi oldu.

Antalya Turizmm Fuart 2025 sUrecinde bizlere degerli desteklerini sunan Antalya
Organize Sanayi Bélgesi ve ITU ARI Teknokent ekiplerine icten tesekkir ederiz ve
ayrica; yenilikgi girisimlere sahne agan, is dunyasiyla teknoloji arasindaki kdpriyd
glglendiren Antalya Turizm Fuart ve Start-Up Zone organizasyon ekibine ayrica
tesekkdUrlerimizi sunariz.

www.gastrobluecheckapp.com




Codex Alimentarius

Codex Alimentarius, kelime anlamiyla “Gida Yasasi” veya “Gida Kodu”
demektir. Dinya genelinde gida givenligi, hijyen ve tiketici sagliginin
korunmasi icin olusturulmus uluslararasi bir standartlar derlemesidir.

Codex, ilkeler icin baglayici bir yasa degil, referans alinan

uluslararasi standartlar setidir. Bircok ilke (Tirkiye dahil) kendi ulusal
mevzuatini olustururken Codex standartlarini temel alir.

www.gastro checkapp.com




TATLI BiR TEHLIKE:
BALKABAGININ
GORUNMEYEN YUZU

Mevsimin Simgesi, Riskin Habercisi: Balkabag

Cadilar Bayrami ve sonbahar sofralarinin vazgegilmezi  olan
balkabagl, son dénemde qida quvenligi agisindan bazi dikkat
noktalaryla gindeme geliyor. ABD’de baozi balkabagr gekirdedi

Urtnleri, olasi Salmonella riski nedeniyle geri cagrildi.

Ayrica yapilan arastirmalar, Kirli topraklarda yetisen balkabaklarinda
agir metal birikimi (6zellikle kursun) tespit edilebilecedini ortaya

koyuyor.

Nadir de olsa cig tlUketimde “acl” tada neden olan cucurbitacin
adll  dogal bilegsikler toksik etki yaratabiliyor. Bu nedenle,
balkabaginin kaynag), yetistirme kosullart ve islenme bigimi her

zamankinden daha 6nemli hale geliyor.

Balkabagdi, dogru Uretim ve denetimle hald mevsimin en glvenli ve

besleyici simgelerinden biri — yeter ki 1sigini yakarken, kaynagini da

www.gastrobluecheckapp.com
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Kiiresel iklim krizi ve siirdiiriilebilirlik hedefleri, sermayenin yoniinii
vyeniden tamimliyor. Bu doniisiimiin kalbinde ise, “gercekten yesil”
olanla “vesil aklama’y1 (greenwashing) ayiran bilimsel bir cerceve

bulunuyor: Yesil Taksonomi.

Taslak Turkiye Yesil Taksonomisi, “turizm, gezi ve
konaklama faaliyetlerini” stirdtrUlebilir siniflandirma
icinde agikga tanimliyor. Bu durum, otellerin, tatil
koylerinin ve turizm yatirimeilarinin artik finansal ve
operasyonel kararlarini bu kriterlere gére sekillendirmek
zorunda kalacagi anlamina geliyor. Turizm tesisleri
acisindan taksonomi kriterleri oldukga somuttur.

Enerji verimliligi, tesislerin metrekare bagina tikettigi
enerji miktariyla 6l¢lir ve ulusal standartlara gére
dlstk olmasi beklenir. Enerji performans sertifikalari bu
noktada 6nemli bir referanstir.

Su yonetimi agisindan misafir bagina diigen giinlik
tlketim orani izlenmeli, miimkiinse gri su geri dontsim
sistemleri devreye alinmalidir. Atik yonetimi
kapsaminda tek kullanimlik plastiklerin tamamen
kaldiriimasi ve atigin biyiik bolimandin -6rnegdin
%70’ten fazlasinin- geri donlstirilmesi beklenir.
Biyocesitlilik agisindan ise tesisin bulundugu alanin
dogal ekosistemine zarar vermemesi, hatta yerel bitki
tlrleriyle peyzaj diizenlemeleri yaparak mevcut
cesitliligi desteklemesi gerekir.

Yesil Taksonomi Nedir ve
Neden Onemlidir?

Avrupa Birligi tarafindan
gelistirilen ve Tirkiye’nin de
ulusal mevzuatina entegre
etmeye hazirlandig Yesil
Taksonomi, gevresel agidan
surddrilebilir ekonomik
faaliyetleri tanimlayan bir
siniflandirma sistemidir.

Amaci, yatirmeilarin ve finans
kurumlarinin kaynaklarini
gergekten gevreye katki
saglayan projelere
yonlendirmesini saglamaktir.

Bir ekonomik faaliyetin “yesil”
sayilabilmesiigin dort temel sartin
saglanmasi gerekir: faaliyet en az bir
cevresel hedefe 6nemli dlctide katki
sunmali, diger gevresel hedeflere
zarar vermemeli, insan ve iggi haklari
gibi sosyal standartlara uygun
yurattlmeli ve ilgili bilimsel kriterleri
kargilamalidir.

Bu kapsamda alt1 ana gevresel
hedef belirlenmistir: iklim
degisikliginin azaltilmasi, iklim
degisikligine uyum, su ve deniz
kaynaklarinin korunmasi, déngisel
ekonomiye gegis, kirliligin dnlenmesi
ve biyogesitliligin korunmasi.

Sektor Profesyonelleri icin Riskler ve Firsatlar

Yesil Taksonomi, turizm sektdriini yalnizca gevresel
acidan degil, finansal ve hukuki yonden de

donistirmektedir.

Uyumsuzluk durumunda igletmelerin “kahverengi
kilitlenme” riskiyle kargilagmasi, yani yatirim ve kredi
kaynaklarindan diglanmasi s6z konusudur. Ancak
kriterlere uyum saglayan tesisler, yesil tahvil ve
srdurdlebilirlik baglantili krediler gibi uluslararasi
finansman olanaklarina cok daha kolay erigim

saglayabilir.

Rekabet agisindan bakildiginda, AB ve Kuzey Avrupa
pazarlarinda faaliyet gosteren biiy(ik tur operatorleri
artik yalnizca taksonomiye uyumlu tesislerle galigmayi
tercih ediyor. Bu da uyumlu isletmelere hem pazar payi
hem de fiyat avantaji sagliyor.

WWW.QAstro checkapp.com
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Doganin Bilangosu Artik Agik

Hukuki  boyutta, taksonomiye dayali
raporlama ilerleyen yillarda zorunlu hale
geldiginde, uyum saglayan isletmeler cezai
yaptirrmlardan korunmus  olacak ve
duzenleyici degisikliklere karsi proaktif bir
pozisyon kazanacaktir.

Musteri tarafinda ise, seffaf verilerle
desteklenmeyen surdurlebilirlik iddialarn
“yesil aklama” olarak algilanma riski
tasirken, taksonomiye uyumlu isletmeler
marka degerini glclendirip musteri
sadakatini artiracaktir.

Sonug olarak; Yesil Taksonomi, yalnizca bir
raporlama  yikumlaligta degil, turizm
sektérinln blyime pusulasidir.
Surdurlebilirlik artik “iyi bir davranig” degil,
is yapmanin tek yolu haline gelmistir.

Turizm profesyonelleri, tesislerinin yatirim
(CapEx) ve isletme (OpEx) harcamalarini
taksonomi kriterleriyle eslestirerek cevresel
performanslarini  veriye dayali bicimde
izlemeye baslamalidir.

Tarkiye’nin 2024-2025 déneminde yasadigi
kuraklik, kaynak ydénetiminin bir Liks degil,
sektérin varolussal zorunlulugu oldugunu
aclk  bicimde go&stermistir. Taksonomiye
uyum, Turk turizminin uzun vadeli basarisinin
kilididir.

checkapp.com




Eksiliyor

TUrkiye, tarih boyunca hem kultGrel mirasi hem de dogal

quzellikleriyle diinyanin en 6zel turizm destinasyonlarindan biri
olmustur. Ancak 2025 yili, bu topraklar igin bambagka bir sinav vyili...
Iklim degisikliginin somut etkisi artik yalnizca kiiresel raporlarin
konusu deqil; barajlarda diigen su seviyeleri, susuz gegen yaz
aylart ve art arda gelen kisitlamalar artik
gutindelik hayatin bir pargasi.

Bu yazida, 2025 kurakliginin
boyutlarini, turizm sektoru
Uzerindeki etkilerini ve
gelecege dair olasi firsat ile
riskleri ele aliyoruz.

Diizenleyen:
Ece Yilmaz Kabakct

www.gastrobluecheckapp.com



Mavi Eksiliyor:
Turkiye, kuraklhikia
pencelesiyor!

Kurakhgin Boyutlari

Meteoroloji Genel MUdUrltigu verilerine gére 2025 su yili boyunca Turkiye genelinde
yadis miktari uzun dénem ortalamasinin %26 altinda kaldi. Ormedin 1 Ekim 2024 - 31
Agustos 2025 ddneminde disen yadis miktart yalnizca 4011 mm — 1991-2020
ortalamasindan tam %27 daha az.

Akdeniz, Ig Anadolu, Marmara ve Ege bélgeleri son yarim ytizyilin en distk yadis
seviyelerini yagarken, bu sene Istanbul igin “65 yildir gériilmemis kurak yaz” ifadesi
kullanildr. Kisi bagina diigen tatl su miktari 1960°larda 4.000 m® civarindayken bugiin
1.500 m*Un altina inmig durumda. Artan sicakliklar, degisen yadis rejimleri ve

buharlagsmadaki artig, Turkiye'yi hizla su stresi yasayan Ulkeler sinifina yaklastiriyor.

Goriinmez Baski: Turizmin Yeni Gercgedi

Turizmin suya badmiiligr tartismasiz. Oteller, golf sahalari, ylzme havuzlari, genisg
peyzaj alanlari.. Kuraklik, bu yapilarin tamamini etkiliyor. Izmir ve gevresinde su
tedariki maliyetlerinin arttidi, boazi ilcelerde gece su kesintilerinin bagladigi bildiriliyor.
Bu durum, “kesintisiz hizmet” anlayiglyla éne ¢ikan tesislerde dodrudan misafir
memnuniyetine  yansiyor. Kuraklik yalnizca musluklardan  akan  suyu  dedil,

destinasyonlarin ¢ekiciligini de azaltiyor.

Irmaklar, gdller, sulok alanlar.. Turistik peyzajin temel unsurlar  kurudukea,
ziyaretgilerin bdlgeye ilgisi de dugltyor. Artan yangin riski ve dogal alan kaybi da
algisal bir tehdit olusturuyor. Su tagimak, aritmak, depolaomak... Her biri tesis maliyetini
artiriyor. Bu da Tdrkiye’nin uzun sUredir sahip oldugu “uygun fiyath Akdeniz
destinasyonu” avantajini zedeleme tehdidini olugturuyor. Buna karsilik, su verimliligi
ve yesil sertifikasyon yatirmlarina ydnelen tesisler, rekabette 6ne ¢ikmaya bagladi
bile.

Izmir Tahtall ve Gérdes barajlarindaki seviyeler kritik diizeyde. Ekim 2025 itibaryla
gece 23.00-05.00 arasl dontsumlil su kesintileri uygulaniyor. Bursa’'da  sanayi
kullaniminin yogunlugu nedeniyle barajlar hizla ttikeniyor. BUSKI, kent genelinde
planl su kesintilerine gegti. Usak KugUkler Baraji tamamen kurudu. Bazi bélgelerde
yalnizca giinde 6 saat su verilmesi uygulamasi strtyor. Istanbul & Tekirdag illerinde
ise barajlar kritik seviyede; &zellikle Tekirdod, Marmara kiyisi turizmi igin su krizinin

merkezlerinden biri haline geldi.

66

Iklim degisikliginin somut etkisi
artik yalnizca kiaresel
raporlarin konusu degil;
barajlarda disen su seviyeleri,
susuz gegen yaz aylari ve yeni
tedbirler artik yeni gercek
gelecegi isaret ediyor.

29
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DENGE KIRILIMIYLA,
ONLEMLER ZARURI

2025 yili, Tarkiye turizmi i¢in bir uyanis yili olarak
hatirlanacak. Kuraklik, sadece bir gevresel sorun
degil; ekonomik, stratejik ve imaj boyutlari olan bir

ddénlsum sinyali. E§er sektér bu krizi yalnizca bir Suya dair geg
“maliyet baskisi” olarak dedgil, yenilenme firsati kalinmis farkaindalik
olarak gorirse, Tlrkiye hem su kaynaklarini sonucunda 8nlem
koruyabilir hem de kiresel turizmde planlari hazirlandi.

surdurdlebilirlik liginde yukselecektir. Aksi halde
disen memnuniyet, artan maliyet ve zayiflayan

marka algisi, Turkiye’'nin turizm payini sessizce

azaltabilir.

www.gastrobluecheckapp.com ‘



() BluePods

Bulusturuyoruz!

: niz donudstumun simdi bir sesi
) rnal Podcast; gastronomiden
ilirlige, teknolojiden ilhama uzanan

Tikla, erig!

WwWw.gastro checkapp.com



YENIi NESIiL RAPORLAMA:
BORDRONUN ARKASINDAKI iINSANLAR

Kurumsal siirdurilebilirlik artik

yalnizca finansal verilerin degil, bir \
sirketin insana, cevreye ve topluma o

olan etkisinin de biitiinciil bicimde B

raporlanmasini gerektiriyor. Bu yeni N
donemde dikkat cekici bir kavram ““

one cikiyor: isglicliniin genisleyen

Avrupa Sirdurdlebilirlik  Raporlama
Standartlari (ESRS) ile birlikte, sirketler

artik yalnizca bordrolu calisanlarini “\NO@%

degil, kendileri adina calisan tim ’YQP\ /
isglcind raporlamak zorunda. Bu . S‘\O\J\ Pﬂ
yaklasim, “Kendi lsglici (Own /- A g8\ \“f

Workforce)” kavramini  merkezine I

alarak, calisanlar ile calisan olmayan Ponus & ﬁ‘“‘r m
isciler (6rnegin bagimsiz yiikleniciler, Wb

taseron personel, proje bazli hizmet
saglayanlar) arasindaki farki
netlestirmeyi amacliyor.

Neden Bu Ayrim Onemli?

J i e/ Geleneksel raporlama sistemleri, genellikle
yalnizca sirketin bordrosundaki calisanlari
kapsiyordu. Oysa glinimiz is dlinyasinda,
outsourcing, serbest calisma ve gecici
istihdam modelleri giderek yayginlasiyor.

Bu durum, sirketin operasyonel etkisinin
onemli bir kisminin  hukuken “calisan”

\ p statlisiinde  olmayan  kisiler araciliglyla
~ oA '

yurataldaga anlamina geliyor.

enef;ts—-! =

Skill — IPronohon'
—

Coreev




Bu ayrimin énemini li¢ baslikta ézetleyebiliriz:

o Etkinin Gercek Kapsami: Sosyal etki analizleri yalnizca bordrolu calisanlarla sinirh
kalmamali. Calisan olmayan iscilerin Ucret, glivenlik ve calisma kosullari da
surdurilebilirlik performansinin bir parcasi.

e Durum Tespiti (Due Diligence): Kiresel standartlar, tim isglicti Gizerinde insan
haklari ihlallerine karsi 6nleyici mekanizmalar kurulmasini sart kosuyor.

e Yatirnmcr Giiveni: Artik yatirimcilar yalnizca bilanco degil, sirketin insana
yaklasimini da gérmek istiyor. Bu gruplardaki diisiik standartlar, dogrudan bir itibar
riski olarak algilaniyor.

ESRS S1: Kendi isgiicti Standardi

Avrupa Birligi'nin CSRD (Kurumsal Sirdirulebilirlik Raporlama Direktifi) kapsaminda
gelistirilen ESRS S1 - Own Workforce standardi, bu ayrimi detayli bicimde ele aliyor.
Bu standartta isgtici ikiye ayriliyor:

e Calisanlar: Sirketle dogrudan is s6zlesmesi bulunan kisiler.
e Calisan Olmayan isciler: Sirket adina hizmet veren, ancak sdzlesmesi dogrudan
sirkete bagli olmayan kisiler (ajans personeli, ylkleniciler, bagimsiz calisanlar vb.).

Sirketler, calisanlar icin demografik yapi, egitim, isten ayrilma
orani ve kariyer gelisimi gibi verileri; calisan olmayan isciler
icinse toplam sayi, calisma bicimi, sosyal koruma durumu ve is
saghgi-givenligi kosullarini raporlamakla ylkimlu.

Bu bitinsel yaklasim, sirketleri bordro sinirlarinin 6tesine
tasiyarak, gercek sosyal etkiyi gorintr kilmayi hedefliyor.




Sirketler icin Yol Haritasi
Yeni donemin seffaflik gerekliliklerine uyum saglamak isteyen kurumlar icin dne
ctkan dort adim su sekilde:

e isgilicti Envanteri: Sirket biinyesinde veya adina calisan herkesi kapsayacak bir
isglict haritasi olusturmak.

e Politikalarin Genisletilmesi: insan haklari, is giivenligi ve etik politikalarini,
yalnizca calisanlari degil tim isgliciinii kapsayacak bicimde revize etmek.

e Veri Toplama Mekanizmasi: Calisan olmayan iscilerle ilgili verilerin dizenli ve
dogrulanabilir bicimde toplanmasini saglamak.

e Risk Analizi: Ozellikle temizlik, giivenlik, lojistik gibi dis kaynakli alanlarda sosyal
koruma eksikliklerini tespit ederek iyilestirme planlari gelistirmek.

Yeni Bir Sorumluluk Dé6nemi

Sirdurulebilirlik raporlamasinda “calisan” ve “calisan olmayan isci”
ayrimi, vyalnizca teknik bir siniflandirma degil; is dinyasinda etik
sorumluluk anlayisinin genislemesi anlamina geliyor.

Sirketler, artik sadece dogrudan istihdam ettikleri kisilere degil, kendileri
adina emek veren tim bireylere karsi sorumlular.

Bu yaklasim, isgticti kavramini bordrodan cikarip vicdanla bulusturuyor —
ve kurumsal sirdirilebilirligi, gercekten “insan merkezli” bir gelecege
tasiyor.




DiJITALLESME iLE
OPERASYONEL
VERIMLILIK

VE
SURDURULEBILIRLIK

o

Bu li¢ ¢6ziim :
GastroBlue Check APP

GastroBlue Form

GastroBlue Thermometer

Tracking

i§|e’rme|erin gida giivenligi

ve operasyonel verimliligini

artirmak icin gelistirilmigtir.
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Jurnal

"\ GASTROBLUE

CHECK APP

Gidanin izini Sar!

O0000O0O

UCRETSIZ DEMO ISTEYIN!

N

GastroBlue ile ilgili haberlere, iiriinlerle ilgili

detayl bilgilere internet sitemiz ve sosyal

medya hesaplarimizdan ulagabilirsiniz!
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https://tr.linkedin.com/company/gastoblue-check-app?trk=public_post_feed-actor-name
https://www.instagram.com/gastrobluecheckapp/
https://www.gastrobluecheckapp.com/
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YENi BULTENi ASLA KACIRMAYIN!

- Biyuk oranda tasarruf
« Ucretsiz e-mailinize génderim
+ Her yerde her zaman okunur

BiZE ULASIN!

« En yeni gelismeleri yakalayin
+ Teklifler ve demo talepleri igin ulagin
+ Her yerden her zaman ulas.

https://www.gastrobluecheckapp.com/
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