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Orman Yanginlarinin Gida ve Gastronomi Turizmine Etkileri:
Tarkiye'nin turistik boélgelerinde ¢ikan orman yanginlart yalnizca
dogay! degil, sofralarimiza gelen Grlnleri, yerel mutfaklarin
gelecegini ve turizmin strdUrdlebilirligini de tehdit ediyor.
Yanginin izini gam balindan narenciye tarlalaring, otel

menUlerinden cografi isaretli Grlnlere kadar strtyoruz.
Suyun Sessiz Cighgi: Beysehir’in
Kiyisinda Kaybolan Yagam

Gol kiyisinda biriken sadece gamur degil, ihmallerin to
Turkiye’nin en buyUk tath su gélt olan Beysehir, kontr:
atik desarji ve kuraklikla micadele ediyor. Bu yozi,
sUrdurdlebilir su yénetiminin neden artik

ertelenemeyecedini gézler dnline seriyor.
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EDITORYAL

Bizlerden sizlere 6zel bir mesajl

YENI PARTNERLIK ILANI

Panthera Lojistik ve GastroBlue
Thermometer Tracking yol arkadaghg:
baslad! <:

ALEVLE SINANAN MUTFAKLAR

Orman Yanginlarinin

Gida ve Gastronomi Turizmine Etkileri

SUYUN SESSIZ CIGLIGI: BEYSEHIR GOLU

Su Krizi Gélgesinde Turizm Sektérii igin
Atik Su Yénetimi ve Beysehir icin kuraklik

Alarmi

REGULASYON RADARI

Yeni Bir Bulasan Parametresi: Nikel

DiJITAL URUN PASAPORTU

Uriinlerin Dijital Hafizas::

Dijital Uriin Pasaportu Neyi Degistiriyor?

URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue iiriinleri ile tanigin! )

ILETISIM BILGILERI
GastroBlue'ya ulagin! <:>
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EDITORYAL

GastroBlue olarak, Temmuz 2022'de Dublin’de attigimiz ilk adimla, restoran ve otelcilik
sektérlerinde dijital d6nUsuimun parg¢asi olma yolculuguna basladik. Gida givenligi,
kalite kontrolU ve operasyon ydnetimini bir araya getirerek, isletmelerin daha verimli,
daha izlenebilir ve daha surdurdlebilir hale gelmesi icin ¢alisiyoruz.

GastroBlue Check App,
GastroBlue Form Flow ve
GastroBlue Thermometer Tracking

ile sundugumuz entegre ¢ézUmler, yalnizca teknolojik degil, ayni zamanda stratejik bir
dénusumuU temsil ediyor.

Bu dénUsumde sizinle birlikte yol almak, sektére birlikte ybn vermek ve gelecegi birlikte
sekillendirmek bizler icin bir ayricalik. Hep birlikte, dijitallesen bir dUnyada gida guvenligi
ve operasyonel mukemmeliyetin ¢itasini yukari tagiyor, GastroBlue’nun gelisimini,
yenilikgi Uronlerimizi ve sektérde biraktigimiz dijital izi takip edebilmeniz icin Blue Jurnal’i
sizlerle bulugturmanin heyecanini yagiyoruz.

GastroBlue’nun gelisim ve UrUnlerimizdeki yenilikleri yakindan takip edebilmeniz ve izimizi
surebilmeniz icin sizlere Blue Jurnal’i iletmekten buyUk memnuniyet duyuyoruz!

Form
Flow

by GastroBlue

g%wgél& S

YAYIN EKiBI by GastroBlue

Thermometer
Tracking

by GastroBlue
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ARTIK APP STORE'DA:
GASTROBLUE CHECK APP

Tikla, indir!

2 App Store'dan
& indirin

. Google Play'den
alellgly

Kalite Kontrol ve Dijital
Denetim Simdi
Cebin

GastroBlue Check App,
mutfaklar icin dijitallesmenin
yeni standarti!

Artik Apple ekosistemiyle tam
uyumlu, hizli ve guvenli!



https://play.google.com/store/apps/details?id=com.apkproect
https://apps.apple.com/tr/app/gastroblue-check-app/id6748480877

Blue Jurnal

Thermometer

Tracking

GASTROBLUE T

HE OJiSTIKTE SICAKLIK
TAKiBi ARTIK DiJi’

: SURDURULEBILIR.

www.gastrobluecheckapp.com
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YENI PARTNERLIGIMIZI GURURLA
DUYURUYORUZ

Panthera Lojistik ile imzalanan is birligi kapsaminda, GastroBlue Thermometer Tracking
teknolojimiz aktif olarak kullanilmaya baslanmistir. Bu guclu ortaklik, 6zellikle gida
tasimaciliginda soguk zincir guvenligi, anlik sicaklik takibi ve raporlanabilirlik alanlarinda
yeni bir standart getirmektedir.

Panthera Lojistik'in bu entegrasyonu, yalnizca i¢ denetim sureclerini dijitallestirmekle
kalmiyor, ayni zamanda B2B musterilerine karsi da kalite glvencesi sunuyor, Kritik kontrol
noktalari (CCP) kolay bigcimde denetlenebilir hale geliyor ve yasal uyumluluk
guclendiriliyor.

Soguk hava depolari, sok dolaplar ve kuru depolardaki sicaklik-nem verileri artik her gun
24 saat boyunca dijital olarak izleniyor. Sistem, belirlenen sinirlanin disina ¢ikilan kritik
sapmalarda aninda e-posta ile uyari vererek Urun guvenliginde maksimum hassasiyet
sagliyor. Ay sonunda olusturulan raporlarla, Panthera Lojistik yoneticileri strecleri veriyle
okuyabiliyor ve kalite ydnetiminde yeni bir duzeye geciyor.

www.gastrobluecheckapp.com




Alevle SInanan

Mutfaklar

Orman Yanginlarinin
Gida ve Gastronomi Turizmine Etkileri

Diizenleyen: Ece Yilmaz Kabake1

www.gastrobluecheckapp.com



Orman yanginlart artik yalnizca gevre haberi degil; tarimdan turizme, sagliktan
kUltGrel mirasa kadar birgok sektdért dogrudan ilgilendiren cok katmanl bir kriz
haline geldi. Bu yazimizda, yanginlarin tarim arazileri ve hayvanciliga verdidi

zararlarin dtesine gegerek, gastronomi turizminin géranmeyen kirilma noktalarini
analiz  ediyoruz. Endemik CGrlnlerin  kaderinden cografi isaretli lezzetlerin
markalasma risklerine, cam ball &zelinde yasanan ekolojik tahribattan turizm
profesyonellerinin sorumluluk alanlarina kadar kapsamli bir bakis sunuyoruz.




Antalya, Mugla, Mersin gibi turistik bolgelerde yasanan biiylik
capli orman yanginlari, yalnizca ekosistemleri degil, bolgesel
tarim altyapisini ve turizm endiistrisini de derinden sarsiyor.
Akdeniz ve Ege c¢anaginda yasanan bu yanginlar, artan
sicaklik, riizgar ve kuraklik gibi faktorlerin tetikledigi kiiresel
bir iklim krizinin yansimalari olarak degerlendirilirken, ayni
zamanda gida gtivenligi, stirdiirtilebilir turizm ve yerel iriin
zincirleri agisindan da kirilganlik yaratiyor.

“Tahribatin Sessiz Taniklari: Tarim Arazileri ve
Endemik Urtnler”

Tarim ve Orman Bakanlidi verilerine gére 2021 yilinda cikan
yanginlarda yaklagik 139.503 hektar alan kil oldu. Bu durum
yalnizca orman habitatlarine degil, tarimsal tretim alanlarin, aricilik

¢ faaliyetlerini ve hayvanciligi da tehdit altina aldi. Ari kolonilerinin
ANGINLAR yok olmasi, 6zellikle cam bali Uretiminde %80’e varan kayiplara
neden oldu. Yanginlardan dogrudan etkilenen tarim alanlarinda
YALNIch zeytinlikler, narenciye bahgeleri ve keciboynuzu gibi turlerde
ORMANI Uretim durma noktasina geldi.
DEGIL, .

TARIMI “Yangin Sonrasi Topraklar: Gida Guivenligi ve

y Kimyasal Riskler*

TURIZMI

VE ulasmaslyla birlikte fiziksel ve kimyasal yapinin  bozuldugu,

C = dolayisiyla uzun vadeli tarimsal rehabilitasyon ihtiyaci dogdugu
GASTRONOMIYI belirtiliyor. Ayrica, yangin sonrasinda ortaya cikan agir metallerin
YAKIYOR 1) su kaynaklarina ve yer dlti sularina sizma intimali, yalnizca tarim

L] Urdnleri icin degil, halk saghdr agisindan da risk olusturuyor.

Ozellikle, yangin sonrasi toprakta gdzlemlenen kadmiyum, civa ve

kursun gibi toksik elementler, gida zincirine dolayll yoldan dahil
olabiliyor.

Yanon alonlardaki  topraklarda  sicaklidgin® 200-300 °Clye

“Gastronomi Turizmi: Cografi isaretli Lezzetler
Tehlikede mi?”

Yanginlarin tarim ve orman alanlariyla sinirli kalmamasi, gastronomi
turizmi agisindan da dnemli bir tehdit unsuru yaratiyor. Turkiye'nin
2024 itibariyla tescilli 159 cografi isaretli gida Grind bulunmakta.
Bu Urdnlerin bircogu, yanginlardan etkilenen bdlgelerde Uretiliyor.
Zeytinyagindan turung regeline, Finike portakalindan Anamur
muza kadar pek ¢ok Urintn surddrdlebilirligi, bu dogal afetlerle
dogrudan iligkili. Yangin sonrasi toprak bozulmasi ve aricilik kaybi
gibi etkiler, yalnizca Uretimi degdil, markalasmay! ve gastronomik
hikdye anlaticilidini da sekteye ugratiyor.




yainizea ormaniav: degil;
mutfakiarin maizeme
tedarikini, gastronomi
rotalaiini ve siirditriilebi

turizmin gelecegini de yakiyor.

Yanginlar, otellerin operasyonel glvenligini ve strdUrUlebilirlik stratejilerini de sorgulatiyor. Orman alanlarina
yakinlik, risk haritalamasi ve tahliye planlarinin etkinligi gibi konular, artik yalnizca ¢evre mihendislerinin degil,
turizm ydneticilerinin de glindeminde. Misafir deneyiminde “glvenli alan” kavraminin yeniden tanimlandigi bu
sUrecte, yangin ydnetim protokolleri, tedarik zinciri kirllganhdi ve kriz iletisimi gibi basliklar daha fazla 6nem
kazaniyor. Ayrica, otellerin stirdtrdlebilir ment olusturma ¢abalari da mevsimsel ve lokal kaynaklara erigim
sorunu nedeniyle zorluk yasiyor.

Veni Sorumiuiukiar

B.L7 s 3
Veni Normalde

Orman yanginlar artik yalnizca bir yaz mevsimi problemi dedil; gida zinciri, gastronomi turizmi ve
sUrdurulebilirlik politikalar icin buttncul bir tehdit. Yangin sonrasi toparlanma streclerinde yalnizca yeniden
agaglandirma degil, yerel Ureticinin desteklenmesi, kooperatiflesme modellerinin gUclendiriimesi ve iklim
riskine direncli tarim ve turizm politikalarinin olusturulmasi gerekiyor. Ozellikle gida ve turizm sektdrintin bu
tar krizleri yalnizca izlemekle kalmayip, aktif birer ¢c&zUm ortad haline gelmesi, gelecegin direngli
ekosistemleri icin kritik &nem tasiyor.

checkapp.com
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ZAFER BAYRAMINI
KIVANCLA KUTLARIZ!



SUYUN SESSIZ
CIGLIGI:

SU KRiZi GOLGESINDE TURIZM SEKTORU IGIN ATIK SU
YONETIMI VE BEYSEHIR ICIN KURAKLIK ALARMI

¥
.
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KIRLI AKIS,
KIRILGAN DENGE

Suyun aktigi her yerde hayat filizlenir, ama ayni
zamanda kirlenir, yUk tasir, iz birakir. Beysehir

Golu gibi dogal zenginlikler, yalnizca bir Atik suya dair yeni
cografyanin su kaynadi degil; ayni zamanda nesil farkindalik,
iklimsel, biyolojik ve sosyo-ekonomik dengenin Beysehir G&1ii’niin
de kirilgan tasiyicilaridir. Enduastriyel tanikliginda
faaliyetlerin atik su yonetimiyle kurdugu iligki ylikseliyor.

ise bu dengenin kaderini belirliyor. Bugln atik
su artik bir “gider” dedgil, gevresel bir
gOstergedir. Tipki gollerin rengi gibi; ya

iyilestirir, ya da bozar.
www.gastrobluecheckapp.com ‘
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SUYUN HAFIZASINA
DOKUNMAK

Kirlilik, Su Kalitesini
Maskeliyor

Beysehir yalnizca miktar
kaybiyla degil, ayni zamanda
artan kirlilik baskisiyla da karsi
karsiya. Tarim ilaglari, gubreler,
evsel atiklar ve terk edilmis
aglar gibi kaynaklar goélun
ekosistemini  tehdit  ediyor.
Ancak celiskili su kalite verileri,
bu tehdidin buyuklagunu
golgeleyebiliyor.  Zira  anlik
olctimler, golin bazi
noktalarinda “iyi kalite”
gostergesi sunsa da, bu
degerler  kronik  kirlenmeyi
maskeliyor olabilir. Sektér, su
kalitesine dair yorum yaparken
anlik raporlardan ¢ok, uzun
vadeli ve havza bazli
degerlendirmeleri baz almali.

checkapp.com

Turkiye’'nin En Blyuk Tath
Su Goliinden Sektore Uyari

Beysehir Golu, Turkiye’nin en buyuk tatli su
kaynagl olmasinin otesinde, su yonetimi
konusunda ulusal Olcekteki zafiyetleri
gozler 6nlne seren carpici bir vaka niteligi
tasiyor. Iklim degisikligi, kontrolsiiz su
¢cekimi, kuruyan kaynaklar ve yaygin kirlilik
baskisi goélde ciddi bir gerilemeye neden
olmus durumda. Bazi bodlgelerde suyun
1500 metreye kadar cekildigi ve kara haline
geldigi rapor ediliyor. Bu tablo, turizm
tesislerinin yalnizca kendi cevresiyle degil,
icinde yer aldigi havzanin tamamiyla
entegre  su politikalari  gelistirmesi
gerektigini net bicimde gosteriyor.

Kurtarma Cabalari & Sektore
Dusen Sorumluluk

Devlet ve yerel yéonetimlerin Beysehir icin yurutttgu projeler,
¢ok paydasli bir su yénetimi modeline isaret ediyor. Atik su
aritma tesisleri guncelleniyor, gol dibi temizligi yapiliyor,
hayalet aglar toplaniyor ve sabit izleme istasyonlari kuruluyor.

Bu

¢abalar, turizm tesisleri igin dnemli bir mesaj iceriyor:

Sadece bireysel tesis yatirmlari degil, bélgesel su yénetimi
planlari da hayati 6Gnemdedir.

Beysehir 6rnegi, turizm sektérine U¢ temel dersi net bicimde
veriyor:

Bu

cevresel

Yalnizca tesis ici degil, havza 6lceginde sorumluluk alma
gerekliligi

Atik su yoénetiminin maliyet degil, stratejik bir yatirm
oldugu gercegi

Geri kazanim teknolojilerine ydnelimin
operasyonel avantajlar sundugu

cevresel ve

cercevede, suya dair surduarulebilir adimlar atmak, hem
riskleri azaltacak hem de sektorel itibari

glclendirecektir.



Atk Su:

AB Regg!je lannin
Golgesi eni

BS

Otel, restoran ve benzeri ylksek hacimli su tUketiciler igin “atik su” artik yalnizca
teknik bir konu dedil; ayni zamanda yasal bir sorumluluk ve surdUrdlebilirlik
gostergesi. 2024 itibaryla yUrUrlide giren Eko-Tasarm Yonetmeligi (ESPR), su
tUketimine dair performans kriterlerinin - Urln  seviyesinden ¢ikip tesis bazl
yaklagimlara dénUgeceginin isaret figedi oldu. Bu baglomda &zellikle EndUstriyel
Emisyonlar Direktifi (IED) ve Atik Su Direktifi gibi tamamlayici yasal gergeveler, atik
suyun kaynadinda siniflandirimasi, geri  kazanim  planlarinin - olusturulmasi  ve

emisyonlarin izlenmesi gibi bagliklar daha kritik hale getiriyor.

HORECA sektdrindeki tesislerin ise, icme suyu kalitesini korumanin étesinde, gri su
ve siyah su ayrimi yaparak yeniden kullaonim potansiyeli tagryan atik sulari operasyonel
sUreglere geri kazandirmasi artik bir tercih degil, kimulatif strdCrdlebilirlik puanini

etkileyen bir faktor.

Dijital Olmasa da Takip Zorunlu: Gézlemlenebilirlik Talebi

Her ne kadar bazi teknolojik izleme sistemleri hdlen opsiyonel olsa da,
regUlasyonlarin getirdidi ortak dilde bir kavram var: “traceability” (izlenebilirlik). Geri
kazanilan suyun nerede, ne kadar, ne amagla ve hangi islem sonrasi kullanildidr artik
bes yillk planlomalarla belgelemeye tébi. Ornegdin, ESPR ile birlikte tesis bazl “Su
Performans Profili” olugturma gerekliligi, AB pazariyla temasi olan igletmeler icin

kaginiimaz hale geliyor.

Bu noktada igletmelerin yalnizca altyapr yatinmi yapmalart degil, ayni zamanda
belgelendirme, i¢ tetkik ve geffaf raporloma kabiliyetlerini de gelistirmeleri bekleniyor.
Surdurulebilirlik yalnizca vizyon degil; dlgulebilir, kargilastirilabilir ve denetlenebilir bir

disiplin haline geliyor.

Pratikte Ne Degigiyor?

Gri suyun lavabo, dug veya cgamasir gibi kaynaklardan toplonarak rezervuar
sistemlerine veya peyzaj sulamaya entegre edilmesi, buginiin teknolojileriyle oldukga
erisilebilir durumda. Ancak bu sistemlerin AB gergevesinde kabul gdrmesi icin
bakteriyolojik filtreleme, koku &nleme sistemleri ve kullanim noktasinda ayri hat

altyapisi gibi kriterleri kargilamasi gerekiyor.

WW&’
929
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Ayrica her “geri kullamim’ hamlesinin
cevresel etkisinin, ekonomik
verimliliginin ve sistematik
siirdiiriilebilirliginin raporlanabilir
olmasi, yatirim tesviklerine erisim
acisindan da 6n sartlardan biri olarak
kabul ediliyor.

Siirdiiriilebilirlik Belgelendirme ve Su
Verimliligi Yonetmeligi’nin Rolii

Su  krizinin  derinlegsmesiyle birlikte, turizm
sektdrine yonelik yasal dizenlemeler daha
spesifik hale gelmektedir. Arallk 2024te
yUrarllige giren Su  Verimliligi  Yonetmelidi,
250'den  fazla odaya  sohip  turizm
isletmelerine gri su ve yagmur suyu hasadi
sistemlerini kurma zorunlulugu getirmektedir.
Bu yodnetmelik, su tasarruflu ekipmanlarin
kullanimini da tesvik etmektedir.

Yonetmelik kapsaminda sunulan "Mavi  Su
Verimliligi® ve en yUksek standartlari temsil
eden “Turkuaz Su Verimliligi® gibi géndlld
belgelendirme sistemleri, sUrdurdlebilirligi bir
maliyet olmaktan c¢ikarip, rekabet avantaiji
saglayan bir pazarlama aracina
dénUgtirmektedir.  Turkuaz  Su  Verimliligi
Belgesi, bir tesisin atik suyunun en az %25'ini
yeniden kullonmasini ve uluslararasi su ayak
izi standartlarina uyumunu sart kogsmaktadir.

Cevre bilinci yUksek turistlerin sayisi arttikga,
bu tdr sertifikalar tesisin pazarlama stratejisi
icin - énemli  bir farklilastirict  unsur  haline
gelmektedir. Tesisler, bu belgelendirmeler
araciligyla gevresel taahhUtlerini
somutlastirarak, hedef kitleleri  nezdinde
marka degerini  yUkseltebilmekte ve yeni
mugteri segmentlerine erisim
sadlayabilmektedir.

SUYA KARISAN
“GELECEK™

Atik su ybnetimi artikk sadece
teknik bir islem degil, bir y&netim
kdltarGddr. Beysehir Goli  qgibi
Ozellikle tath su rezerv
alanlarindaki su kalitesini korumak
icin igletmelerin  sadece yasal
sinirlar - degil, etik sinirlart da
gbzetmesi  gerekiyor.  Aritma
tesislerinin  kapasitesinden  ¢ok,
karar vericilerin duyarliigi
belirleyici  oluyor. Bugin gole
karisan her sey, yarinin ekolojik
mirasini sekillendiriyor. Bu ytzden
“arrtiyoruz” demek yetmez;
“koruyoruz” demek icin veriyle,
ongoriyle ve sorumlulukla
hareket etmek gerekir.
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Yeni Bir Bulasan
Parametresi: Nikel

Reglilasyon Radari:

Avrupa Birligi, gida guvenligi cercevesinde énemli bir adim atti:
31 Temmuz 2024 tarihli (EU) 2024/1987 sayili dizenleme ile Nikel, Gida Bulasanlari Yonetmeligi’ne eklendi.
Yeni limitler, 1 Temmuz 2025 itibariyle yururlige girecek (bazi trlin gruplari icin 2026).

Nikel limiti; 6zellikle sert kabuklu meyveler, sebzeler, bakliyat, yagli tohumlar, tahillar, kakao-cgikolata trunleri
ile bebek gidalari ve meyve-sebze sularini kapsiyor. Bu Urlnlerle calisan ve/veya ihracat yapan ureticilerin
spesifikasyonlarini acilen gozden gecgirmesi oneriliyor.

Turk Gida Kodeksi’nde henuz yer almasa da, AB’ye ihracat yapan firmalar icin bu dizenlemeye uyum, yakin
gelecekte bir tercih degil zorunluluk halini alabilir.

www.gastrobluecheckapp.com




Dijital

Urlin
Pasaportu

Duzenleyen: Ece Yilmaz Kabakci

- URUNLERIN DIJITAL HAFIZAST:
DIJITAL URUN PASAPORTU NEYI DEGISTIRIYOR?

Kuresel ticaret sahnesinde stirddrtlebilirlik ve seffaflik kavramlarinin nemi her gegen giin artmaktadir. Dijital Urtin
Pasaportlari (DPP), Avrupa Birliginin strdurdlebilirlik vizyonunun yapr taslarindan biri olarak éne ¢ikiyor. 2020 tarihli Dongtisel
Ekonomi Eylem Plani kapsaminda sekillenen bu yaklasim, Urtinlerin yasam déngUstne dair seffaflig ve izlenebilirligi artirmayi

hedefliyor.

WWW.Qastro checkapp.com



DIJITAL
PASAPORTLA
YENI BIR
DONEM
BASLIYOR

Dijital Pasaportla Yeni
Bir Donem Basliyor

Temel dayanadini ise 18 Temmuz 2024’te
yururlige giren Sirdurdlebilir UrGinler igin
Eko-Tasarim Yonetmeligi (ESPR)
olusturuyor. Bu ydnetmelik, AB ¢
pazarinda déngusel Uretim modellerine
gecisi hizlandirmayr ve surdurulebilir
dretim anlayisini kalici hale getirmeyi
amagliyor.

Avrupa Birligi'nin  Yesil Mutabakat
surecindeki en 6nemli araglardan biri
olan Dijital Uriin Pasaportu (DPP),
sadece gevresel surdurdlebilirligi
degil, urtnlerin tim yasam
doéngusunu izlenebilir ve seffaf hale
getirmeyi hedefliyor. 2026 itibariyla
kademeli olarak yUrGrlige girmesi
beklenen sistem, 6zellikle dijitallegsme
ve dongusel ekonomi basliklari
altinda sekilleniyor. Bu déntgim,
urdnlere ait malzeme, geri
doénusturalebilirlik, enerji kullanimi ve
cevresel etki gibi verilerin bir dijital
kimlikte toplanmasi esasina
dayaniyor.

Amag, Kapsam Nedir ve Sistematik
Yapi Nasil isliyor?

DPP’nin temel amaci, Urlnlerin daha
surdurulebilir tasarlanmasi,
Uretilmesi, kullanilmasi ve bertaraf
edilmesini desteklemek. Bu
dogrultuda pasaportlar; Ureticiden
son kullaniciya, hatta atik yonetimi
sureclerine  kadar tim  aktorler
tarafindan  erigilebilecek  bigimde
kurgulaniyor. Dijital GrGn pasaportlari,
QR kod, NFC veya bulut sistemleri
Uzerinden erigilebilen dijital
platformlarda tutulacak. Her Grin igin
6zel olarak olusturulan bu
pasaportlar, ayni zamanda tedarik
zinciri boyunca yasal uygunluklarin ve
cevresel etkilerin takibini de mumkun
kilacak.
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GIDA SEKTORUNU NE

SEKILDE ETKILER?

Her ne kadar ilk etapta pil, tekstil ve
elektronik gibi sektorlerde zorunlu hale
gelecek olsa da, gida sektorl de bu
donustimden tamamen bagimsiz degil.
Ozellikle ambalaj bilesenleri, etiketleme
sistemleri, lojistik zinciri ve enerji verimliligi
raporlamalan gibi basliklarda gida sektort
aktorleri dolayli etkilerle karsilasacak.
Sirdurilebilirlik raporlamasi, dijital form
takibi ve seffaf veri paylasimi gibi slireclerde
benzer yapilar gerekeceginden, gida
isletmelerinin de orta vadede bu yapiya
entegre olmalan bekleniyor.

DIJITALLESMENIN YENI ESiGi

Dijital Uriin Pasaportu, sadece bir uyum
mekanizmasi degil; giivenli, seffaf ve
surdurilebilir bir Uretim ekosistemi kurma
yolunda stratejik bir adim. Gida sektorl de
bu yeni yapiya hazirikli olmal. Bilgiye dayaly,
izlenebilir suirecler; rekabet avantaj
saglamanin yani sira, tiiketici gliveni ve
uluslararas1 standartlara uyum igin de kritik
oneme sahip. DPP, dijitallesmenin yalnizca
bir ara¢ degil, ayn1 zamanda gelecek
vizyonunun temel tasi oldugunu bir kez daha
hatirlatiyor.
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Uriinler konusuyor: Nereden

geldim, nasil liretildim, neler
tastyorum?



URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue Check APP

Otel, restoran ve catering igletmelerinde
gida giivenligi siireglerini dijitallegtirerek,
tim kayitlar Bluetooth termometreler

aracith@iyla takip eden ve raporlayan bir

sistemdir.

Bu sistem sayesinde igletmeye giren her
gida iiriinii, girigten titketim ya da imha
siirecine kadar tiim agsamalarda dijital
olarak takip edilerek, detayh ve erisilebilir

raporlar olusturulmaktadir.

GastroBlue Check APP'in sundugu modiiller

sunlardir:

v/ Mal Kabul - i§|efmeye giren tiim gida

uriinlerinin kabul siireglerinin kayd.

/ Kullanima Alim / Acilis Kayit - Depodan

ctkan ve iretim béliimiinde kullanilan & agilan

uriinlerin takibi.

/ Dezenfeksiyon - Sebze & Meyvelerin

dezenfeksiyon siireclerinin kayd.

/ Céziindiirme - Donuk iriinlerin ¢éziindiirme

ve hazirhk & iglem asamalarinin kayd:.

v Sicak & Soguk Sunum - Gidalarin hazirlik,

tretim, bekletme ve servis sicakliklarinin kayd..
21



URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue Form Flow

isletmelerdeki tiim kontrol listelerini (Check-List) dijital bir is akisina déniistiirerek,
yetkilendirilmis kullanici gruplarina gérev atama ve operasyon siireglerini eksiksiz takip etme
imkdni sunar.

¢ Gunliik operasyon planlamasi yapilabilir.

¢ Departman veya vardiya bazl is atamalari gergeklestirilebilir.

¢ Operasyon siireglerindeki eksiklikler tespit edilerek aksiyonlar takip edilebilir.

¢ Online akademi entegrasyonu ile egitim siirecleri dijital olarak yénetilebilir.

Bu sayede tiim operasyonel siireglerin standartlara uygun sekilde yiiriitilmesi saglanir.
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URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

Thermometer

Tracking

GastroBlue Thermometer Tracking

internet baglantisinin oldugu her ortamda, +4°C soguk hava depolari, -18°C sok dolaplari,
tiretim alanlar ve kuru depolarda sicaklik ve nem takibi yaparak, gida giivenligini iist diizeye
cikarir.

% Belirlenen sicaklik sinirlarinin d|§|na cikildiginda, ilgili ki§i|ere anhk e-posta uyarilar
gonderilir.

ul Sistem, her giiniin sonunda son 24 saatin sicaklik verilerini raporlar ve ay sonunda tiim

dlciimleri arsivleyerek igletmeye sunar.

Bu sistem, 6zellikle depolarda meydana gelebilecek sicaklik degisimlerinin erken tespit

edilmesini saglayarak gida zayiatini énler.
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DiJITALLESME iLE
OPERASYONEL
VERIMLILIK

VE
SURDURULEBILIRLIK

o

Bu li¢ ¢6ziim :
GastroBlue Check APP

GastroBlue Form

GastroBlue Thermometer

Tracking

i§|e’rme|erin gida giivenligi

ve operasyonel verimliligini

artirmak icin gelistirilmigtir.
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Gidanin Izini Str! O

(ucreTsiz pemo isTEVIN )

N

GastroBlue ile ilgili haberlere, iiriinlerle ilgili

detayl bilgilere internet sitemiz ve sosyal

medya hesaplarimizdan ulagabilirsiniz!
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https://tr.linkedin.com/company/gastoblue-check-app?trk=public_post_feed-actor-name
https://www.instagram.com/gastrobluecheckapp/
mailto:contact@gastroblueapp.com
https://www.gastrobluecheckapp.com/
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YENi BULTENi ASLA KACIRMAYIN!

- Biyuk oranda tasarruf
« Ucretsiz e-mailinize génderim
+ Her yerde her zaman okunur

BiZE ULASIN!

« En yeni gelismeleri yakalayin
+ Teklifler ve demo talepleri igin ulagin
+ Her yerden her zaman ulas.

https://www.gastrobluecheckapp.com/

KITCHEN




